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Expertise

Bezeichnung : 2015 Niersteiner Bildstock trocken

Beschreibung : Was fir ein sanfter Verfuhrer! Einnehmende
Frucht von saftig-reifen Erdbeeren, Kirschen,
Holunder und krautrigen Noten. Ganz in der
Tiefe das Aroma von Edelpilzen, das immer
wieder durchscheint. Der liebliche Duft von
Veilchen spielt mit herbstlichen Aromen von
nassem Laub und setzt schone Akzente. Am
Gaumen
elegant und durch die harmonisch eingebundene
Saure sehr gut strukturiert. Das dezente,
feinkdrnige Tannin rundet den Wein ab und
verleiht ihm zusatzliche Spannung. Toller Fluss
Uber den Gaumen, der geschmacklich von reifen
Beeren, wirzigen Komponenten und Krautern
getragen wird.

Artikelnummer 28

Jahrgang ;2015

Ort/Lage : Niersteiner Bildstock

Boden : Lo6ss/Tonverwitterungsschiefer
Geschmacksrichtung :  trocken

Besonderheiten . er Spatburgunder, auch frz. Pinot Noir, ital.

Pinot Nero, genannt, ist eine bedeutende und
qualitativ sehr hochwertige Rebsorte fir
Rotwein. Die Rebe hat so hohe Bedeutung
erlangt

und ist so begehrt, dass sie in die Nobilitat
der Weinwelt aufriickte und als Edelrebe
bezeichnet wird. Weiches, warmes Tanin.

Auszeichnung : Vinum Deutscher Rotweinpreis: Spatburgunder im
Finale und somit hat er es unter die besten 100
geschafft

Empfehlung . Enten- oder Génsebraten mit eigener Sauce und

KI6Ren, Lammkrone in der Krauterkruste mit
Thymian-Kartoffeln, Rehriicken mit
Preiselbeersauce und Spatzle

Zur Zigarre oder
Schokolade entfaltet dieser
Pinot Noir sein volles Bouquet
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Trinktemperatur oL

Alkohol ;. 12,5% Vol.

Restzucker ;05 9/

Saure o 49 g/l

Fulleinheit o 0,75

EAN-Artikel : 4260097318013

EAN-Karton : 4260097311113

Ausbau : im grossen Holzfass und 1/3 im Barrique

Lagerfahigkeit
QR-Code

Herkunftszeichen




