
Grauer Burgunder
2025er Grauer Burgunder trocken

Wein­Nr: 10+25­2

Volumen: 0,75l

Alkoholgehalt: 12%

Säure: 6,3 g/l

Zucker: 1,0 g/l

Qualität: Q.b.A.

Passt zu: Kalbsschnitzel oder Selleriepüree

Land: Deutschalnd

Region: Rheinland­Pfalz

Anbaugebiet: Rheinhesssen

Sorte: Grauer Burgunder

Boden: Roter Tonverwitterungsschiefer und Löss­
lehm

Ausbau: 30% großes Holz, 70% Edelstahl

Die bronzefarbene Traube verleiht diesem Wein sei­
ne schöne Farbe.
Bis zu 40 Jahre alte Reben ergeben ein feinnerviges,
vollmundiges Bouquet.

Nährwertangaben


